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a) Titulo do Projeto:

Vinificagéo da cultivar Marselan (Vits vinifera L)

b) Resumo do Projeto:

O Brasil € o 14° produtor de uvas do mundo. A partir da década de 1970 novos polos
viticolas se formaram, com destaque para a Campanha Gaucha e Serra do Sudeste, com bom
potencial para a produgcdo de uvas da espécie Vitis vinifera L., uvas essas proprias para a
elaboragédo de vinhos finos e vinhos espumantes. Diante do grande potencial vitivinicola
apresentado por estas, localizadas préximas ao municipio de Pelotas, onde o curso Superior
em Tecnologia de Viticultura e Enologia do Campus Pelotas Visconde da Graga, encontra-se
inserido, surge a possibilidade de proporcionar aos alunos um contato direto com uvas de alta
qualidade oriundas destas regides produtoras. Sendo assim o presente projeto tem por objetivo
integrar os alunos do Curso Superior em Viticultura e Enologia, proporcionando a todos a

participacdo em aulas praticas de vinificagdo de uva vinifera da variedade Marselan,

priorizando o aprendizado teorico-pratico.



Caracterizagao do Projeto:

Classificagao e Carga Horaria Total:

( ) Curso/Mini-curso | ( ) Palestra () Evento (X) Outro. Aulas praticas

Carga horaria total do projeto:200 horas.

c) Especificacao do(s) curso(s) elou areas elou Departamentos/Coordenadorias
envolvidos:

Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

Vinculagao com disciplinas do(s) curso(s)/area(s):

O projeto de ensino esta vinculado diretamente a uma disciplina ou a varias disciplinas (projeto
interdisciplinar)?
(X) Sim. () Nao.
Qual(is)?Enologia |, I, Ill e IV, Microbiologia Aplicada, Analise Fisico-quimica Aplicada,

Bioquimica Aplicada, Analise sensorial Aplicada a Enologia e Propriedades Funcionais em
uvas e Derivados

Articulagcao com Pesquisa e Extensao:

O projeto de ensino podera gerar alguma acao de pesquisa e extensao no futuro?

(X) Sim. () Nao.

Em caso afirmativo, como se dara esse encaminhamento?

A intencéo é fazer diferentes tipos de vinificagdes com o objetivo de fazer avaliagoes fisico-
quimicas e sensoriais dos vinhos, podendo ser publicada em forma de artigo cientifico.

Apresentar o trabalho e produto final em feiras e eventos ofertados pelo IFSul.

Vinculagao com Programas Institucionais:

O projeto de ensino esta atrelado a algum Programa Institucional?
() Sim. (X) Nao.

Em caso afirmativo, cite o(s) programac(s).




d) Identificacdo da equipe, com a fungao e a carga horaria prevista:

Coordenador (docente ou técnico-administrativo do IFSul)

Nome:Angelica Bender

Lotagdo:Campus Pelotas- Visconde da Graga

SIAPE:2211369

Disciplina(s) que ministra / atividade administrativa:
Enologia Il

Bioquimica Aplicada
Sistemas de Segurancga Alimentar e Rastreabilidade

Propriedades Funcionais em uvas e Derivados

Formacgao Académica:
Graduacao: Tecnologo em Viticultura e Enologia

Mestrado: Agronomia- Concentragdo em Fruticultura de Clima Temperado

Contato:
Telefone campus:(53)33095550
Telefone celular:(53)991128309/(53)984078273

E-mail:angelicabender@cavg.ifsul.edu.br/bender.angelica.fruti@gmail.com

Coordenador (docente ou técnico-administrativo do IFSul)

Nome:Roberta da Silva e Silva

Lotagao:Campus Pelotas- Visconde da Gracga

SIAPE:2805537

Disciplina(s) que ministra / atividade administrativa:

Quimica Organica

Formacgao Académica:

Graduagéao: Bacharel e Licenciada em Quimica
Especializacao: Tecnologia de Frutas e Hortalicas
Mestrado: Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial

Doutorado: Biologia Celular e Molecular Aplicada a Saude

Contato:
Telefone campus:(53)33095550 / 33095591




Telefone celular: (53)98165 0000
E-mail:robertasilva.ifsul@gmail.com

Demais membros
Nome Fungao CH prevista
Maria Inez Lopes Fernandes de Barros Colaborador 200
Rui Formentin da Silva Colaborador 200
Juan Amiassorho Pefia Colaborador 200

O Brasil € o 14° produtor de uvas do mundo, sendo que 52,12% das uvas produzidas
sao para o processamento (OIV, 2016). A partir da década de 1970 novos polos viticolas se

formaram. Esses chamados Campanha Gaticha e Serra do Sudeste, tem um bom potencial

para a produgéo de uvas da espécie Vitis vinifera L., uvas essas proprias para a elaboracéo de
vinhos finos e vinhos espumantes (PROTAS et al., 2002; PROTAS: CAMARGO, 2011). Uvas
de grande expressao produzidas nestas regides ja séo destaques em concursos internacionais
(COPELLO, 2015).

A ‘Marselan’, originaria da Franga é o resultado de um cruzamento entre ‘Cabernet
Sauvignon’ e ‘Grenache’. Foi criada pelo INRA (Institut National de la Recherche
Agronomique), em 1961, proximo a cidade de Marseillan. Por ter bagas pequenas e grande
espessura de pelicula, onde se concentram a maior parte dos fendis, antocianinas, taninos e
acidos, € uma cultivar que costuma gerar vinhos de corpo e macios, apesar do pouco
rendimento do mosto. No aspecto agronémico, a ‘Marselan’ é bastante interessante para os
produtores nacionais, principalmente para os galchos, por sua boa resisténcia a doencas
fungicas, que aparecem ao menor sinal de umidade (ANGELOTTI et al., 2008).

Diante do grande potencial vitivinicola apresentado pelas regiées da Campanha e Serra
do Sudeste, localidades préximas ao municipio de Pelotas, onde o curso Superior em
Tecnologia de Viticultura e Enologia do Campus Pelotas Visconde da Graga, encontra-se
inserido, surge a possibilidade de proporcionar aos alunos um contato direto com uvas de alta
qualidade oriundas destas regides produtoras. Sendo assim o presente projeto tem por objetivo
integrar os alunos do curso em questdo, proporcionando a todos a participagdo em aulas
praticas de vinificagdo de uva vinifera da variedade Marselan, priorizando o aprendizado

tedrico-pratico.



Tendo em vista a importancia das aulas praticas na formagéo pedagdgica dos alunos,

surge a necessidade de proporcionar momentos onde os contetdos trabalhados em sala de
aula possam ser cruzados com a aplicagado pratica. Sendo assim, mediante a doagéo de uvas
viniferasde alta qualidade para a instituigao, torna-se possivel realizar atividades que envolvam
diretamente os alunos dos diferentes semestresdo curso Superior em Viticultura e Enologia,
possibilitando troca de experiéncia entre os estudantes, por meio da execugdo de uma pratica

de vinificagdo, atividade que é foco principal do curso, como ferramenta de ensino,

aproveitando a infraestrutura oferecida pelo Instituto.

Objétivo Geral:
Integrar os alunos do Curso Superior em Viticultura e Enologia, proporcionando a todos

a participagéo em aulas praticas, priorizando o aprendizadotedrico-pratico.

Objetivos Especificos:

- Promover o interesse dos alunos pela pratica da vinificagao;

- Proporcionar aos alunos a participagédo em todas etapas de uma elaboracgéao de vinhos;

- Inserir com mais frequéncia aulas praticas, tdo sugestionadas por eles;

- Formar profissionais prontos para atuar no mercado, como é a intengdo dos cursos

tecnolégicos.



Atividades Marco | Abril | Maio | Junho | Julho | Agosto | Setembro
Recepgdo, classificacdo e
X
prensagem das uvas
Insercao de levedura, "
maceracgao e remontagens
Analises basicas de mosto e % "
controle da fermentacéo
Acompanhamento da
fermentagdo  alcodlica e X X
descuba
Acompanhamento da X x
fermentagao malolatica
Analises de amostras em X X X X X X X
laboratério
Trasfegas e Atestos X X X X X
Acompanhamento sensorial X X X X X b X
Engarrafamento X

Serdo necessérias as instalagdes dos laboratorios de microvinificagédo, analise fisico-

quimica, fisiologia vegetal e analise sensorial.

Nao serdo necessarios recursos financeiros para execugéo do projeto, uma vez que a

matéria prima sera doada mediante parceira dos colaboradores e produtor, e os insumos e

equipamentos necessarios para execugao das atividades encontram-se disponiveis no campus

com a finalidade de uso em aulas praticas.




Proporcionar um maiorcontato dos alunos de Viticultura e Enologia com pratica de
elaboragédo de vinhos. Demonstraro potencial vitivinicola da regido da campanha, incentivando
o desenvolvimento de trabalhos futuros para aprimoramento do conhecimento.

Gerar uma troca de experiéncia entre os semestres envolvidos, proporcionando um

maior envolvimento dos novos ingressos com a realidade do curso, com o intuito de reduzir a
evasao.

7ipo de avaliagdo utilizada:
() Quantitativa.
( x) Qualitativa.

() Mista.

Instrumentos/procedimentos utilizados:

() Entrevistas () Seminarios

() Reunides () Questionarios

() Observacgoes () Controle de Frequéncia
(x ) Relatorios () Outro(s).

Descricdo de procedimentos para avaliacao:

A avaliagdo do projeto sera realizada pelos coordenadores, baseados nas observacées ao
longo de sua execugéo, bem como pelo o interesse de cada aluno em participar das etapas de
elaboragéo do vinho, esperando que estes tenham como iniciativa a pesquisa e que possam

contribuir com o trabalho proposto. Este conjunto de informagées seréo relatados no relatério
final.

Periodicidade da avaliagio:

() Mensal ( ) Trimestral

() Semestral (X) Ao final do projeto
Sujeito(s) que realiza(m) a avaliagio:

(x) Coordenador () Ministrante

( ) Colaborador ( ) Palestrante

() Participantes (Estudantes/servidores)
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