MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA SUL-RIO-GRANDENSE
PRO-REITORIA DE ENSINO "

FORMULARIO PARA APRESENTACAQ DE PROJETOS DE ENSINO

a) Titulo do Projeto:

Revitalizagdo do vinhedo didatico

b) Resumo do Projeto:
Apreseniar resumo claro & objetivo do projeio de ensino (no maxdmo 7 linhas),
ase restimo sera publicado nio Portal do FSul

Este projeto terd como finalidade a revitalizagdo do vinhedo. Renovando os postes e
estruturas de condugéo, bem como a implantagdo de mudas para fins de socializacdo e ensino.
Os académicos irdo trabalhar o contexto da inclusdo, a importédncia dos tratos culturais e
manutengdo do pomar. Os académicos irdo trabalhar em conjunto com os académicos de
diversos semestres, como uma forma de intensificar a aprendizagem tornando-a
multidisciplinar. Espera-se que esse projeto tenha uma boa aceitagao, pois propicia a inclusao

e estimula o saber e o conhecer sobre os tratos culturais.

¢) Caracterizagédo do Projeto:

t.  palestras, encontros, oficinas, minicursos, entre outros.




(X) Cursole: ~CUrso (X) Paiestra ()Evento ( )Outro( “spaoifioan,

( )Ciéncias Exatas e da Terra ( ) Ciéncias Bioldgicas ( ) Engenharias
( )Ciéncias da Saude (X) Ciéncias Agrarias { ) Ciéncias Sociais Aplicadas
( ) Ciéncias Humanas ( ) Linguistica, Letras e Artes ( ) Outros

Carga horaria total do projeto: 112 horas (4 horas por semana, 7 meses)

a) Especificacdo do(s) curso(s) elou areas elou Departamentos/Coordenadorias

envolvidos:

Caafinir os cursos/areas/Departamanios/Coordenadonas envolvidos,

'O prOJeto de ensino esta vinculado diretarhente a uma dismphna ou a varias dismpllnas (prOJeto
.lnterdismpilnar)?

(X) Sim. () N&o.

Qual(is)?

As disciplinas de Viticultura |, Viticultura II, Viticultura 1ll, Solos | e Solos Il. Este projeto interage
e contribui com os componentes curriculares, contemplando o aprendizado pratico do campo,

contribuindo com as disciplinas.

Opro;eto de ensino podera gerar alguma acéo de pesquisa e extensdo no futuro?

(X) Sim. ( ) Nao.

Em caso afirmativo, como se dara esse encaminhamento?

Apds a revitalizagdo do pomar de videiras proposto neste projeto de ensino, 0 mesmo pode
gerar agbes de pesquisa, como por exemplo, 0 acompanhamento das mudas e seus estadios
fenolégicos de desenvolvimento no sudeste do Rio Grande do Sul, e de extensdo, como por
exemplo, curso de poda de formagéo e condug¢do das mudas de um vinhedo, bem como

fornecer informacgdes aos produtores sobre eventuais cultivares promissoras na regiao.

O pro;eto de ensino esta atrelado a algum Programa Institucional?
{ ) Sim. (X) Nao. _
Em caso afirmativo, cite o(s) programa(s).
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b) Identificagdo da equipe, com a fungio e a carga horaria prevista:

Nome {(_Sf'sfs‘l.pie'i{; & 5am abi equtul i

Marines Batalha Moreno Kirinus

Lotag&o (1)etinir a unidade de loiacio):

Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

SIAPE: 3030975

Disciplina(s) que ministra / atividade administrativa: .

No Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia ministrando as disciplinas de .

Viticultura |, Viticultura 11, Viticultura I'll,_.Seguran(;a Alimentar eExtenséo Rural.

No Curso Técnico em Agropecuaria ministrando as disciplinas de Fruticultura e Silvicultura
(Produgédo Vegetal ). |

No Curso Superior de Tecnologia em AgroindUstria ministrando a disciplina de Fisiologia e

Pés-Colheita de Frutas e Hortaligas.

Formacédo Académica (Informicr formiacio complata):
Graduacéo: Engenheira Agronoma pela UFPel
Especializagdo: Em educacgéo pelo IFSul

Mestrado: Em ciéncia e tecnologia de alimentos pela UFPel

Doutorado: Em agronomia pela UFPel

Contato {(liseiir intormacio coimnpleta):
Telefone campus: (53) 3309-5567
Telefone celular; (63) 981-497-781

E-mail: mannesfaem(a‘)qmaal com; marmeskmnus@cavg ifsul.edu.br

Nome (a,mn ﬂmn e

Gisele Alves Nobre

Lotacao (Jelinir a unidade de lolagdon

Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

SIAPE: 2804674

Disciplina(s) que ministra / atividade administrativa:
Coordenadoria do CST em Viticuitura e Enologia
Andlise sensorial |

Analise sensorial H

NV

Y




Andlise sensorial Il

Propriedades funcionais em uvas e derivados

Microbiologia

Andlise fisico-quimica aplicada

Formagdo Académica (fisicimar formacio complata):

Graduacgao: Tecnologia em Viticultura e Enologia - IFRS

Especializagao: Vitivinicultura — UCS

Ciéncia dos Alimentos - UFPel

Contato {!i Hﬁit":':i'ii'ril"l‘l;"('}l'f"}"ﬁ'ﬁgﬁ() completa):
Telefone campus: (53) 3309.5550
Telefone celular: (53) 98102.8048

E-mail: giselenobre@gmai.com; giselenobre@cavg.ifsul.edu.br;

Observagdo: se o projeto de ensino apresentar mais de 01 coordenador sera necessétio

replicar a tabela acima. A carga horaria do Coordenador sera a carga horéria do projeto de

ensino.

Deisi Cerbaro Colaborador 2
Luciana Rochedo Spencer dos Santos Colaborador 2
Adrian William dos Santos Galinianes Participa'nte 4
Alexandre Soares Weingartner Participante 4
Augusto Alves Affonso Mendes de Faria Participante 4
Caio as Silva Guimarédes Participante 4
Carolina Ortiz Machado Participante 4
Chiara Gomes de Assis Magalhaes Participante 4
Felipe Maia Garcias Participante 4
Rafael Bortoluzzi Conter Participante 4
Tabata Bivegna Ninomiya Participante 4
Taina da Silva Corrales Participante 4
Thalita Christina Simplicio Participante 4

Observacdo: a carga horéria prevista é em horas-aula semanais e a fungdo pode ser

Coordenador, Colaborador, Participante, Ministrante ou Palestrante.




(Rlanitficar de foima clara e objetive & silvscaoproblema que geronl a aecessiidads o

Ianiacao do projeto). ,

O Brasil é o décimo segundo produtor mundial de uvas, com 1,7 milhﬁés de toneladas, € 0
quinto maior produtor vitivinicola do hemisfério Sul, detendo de uma area de 83,7 mil hectares.
O estado do Rio Grande do Sul concentra 64.30% da produg&o nacional, correspondendo a
90% da producgéo de vinhos, sucos e derivados fabricados (IBGE, 2018). Aliado a evolugéo .
tecnologica do setor da viticultura e a exigéncia dos consumidores, desencadeou uma
crescente demanda pela producédo de castas nobres para a producdo de vinhos finos. Esta
evolucéo proporcionou novas oportunidades para renovagao e expansdo dos vinhedos. Ja que
a principal regido produtora do estado, a Serra Gaucha, apresenta limitagdes como a falta de
espaco fisico para a implantacédo de novos vinhedos, visto que praticamente todas as areas
propicias a atividade agricola ja estdo sendo utilizadas.

A mesorregido Metade Sul vem se destacando neste setor, tornou-se um referenciatl € uma
nova fronteira para investimentos, com as regides da Campanha Gaucha (Meridional, Ocidental
e Central) e Serra do Sudeste para o desenvolvimento da vitivinicultura no Estado. Neste
sentido, sdo fundamentais as suas caracteristicas de clima que permitem a qualidade na
producao de uvas finas com tipificagdo propria (DEBON, 2015) A Campanha Gaucha possui
uma area de 1526,25 hectares de vinhedos e a Serra do Sudeste possui 631 hectares, as
condicdes climaticas sdo melhores que as da Serra Galcha, e -tem-se avancgado na producéo
de uvas européias e vinhos de qualidade, por causa dos investimentos em tecnologia
(ACADEMIA DO VINHO, 2018).

No ano 2017 o Rio Grande do Sul obteve uma colheita de 753 milhdes kg de uva, e a cerca
de 600 mil toneladas da fruta foram destinadas ao processamento. Segundo o Cadastro
Viticola, no Rio Grande do Sul sdo cultivadas 138 variedades de uva, entre viniferas
(destinadas a producgéo de vinhos e espumantes) e uvas americanas e hibridas (reservadas a
elaboragdo de vinhos de mesa e sucos) (IBRAVIN, 2017). Como incentivo para o
desenvolvimento e crescimento do setor vitivinicola no Brasil houve a promulgagdo da Lei
Complementar 155/2016 que inclui no regime especial de tributacdo do Simples Nacional, o
que certamente incentivara a formalizacdo de centenas de micro e pequenas vinicolas na
regido Sul (BRASIL, 2016).




O Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia no Campus Pelotas — Visconde
da Graga do Instituto Federal Sul-Rio-Grandense surgiu em 2008 como uma necessidade de
formar m&o-de-obra especializada para atender as demandas geradas pela expansido de
programas de fomento a viticultura e agroindustria-na regido Sul do estado. Com a implantagao
de polos vitivinicolas na Metade Sul do Rio Grande do Sul, os quais vém de encontro aos
anseios e potencialidades da regifio, visando capacitar profissionais para atuarem na producéo-
e manejo de videiras e todos os processos de transformac&o da uva de seus derivados.

A preocupagdo com uma estrutura adequada de area experimental a campo se faz
necessaria para proporcionar um espago para as aulas praticas visando seu importante recurso
metodoldgico e facilitador no processo de ensino-aprendizagem em viticultura. Através da
experimentagdo os discentes realizam atividades baseadas nos ensinamentos transmitidos em
sala de aula, despertando o desenvolvimento de habilidade e competéncias especificas,
construindo e desconstruindo o conhecimento pela pesquisa (DEMO, 2011). Destacando-se a
importancia da vivéncia da aula pratica, pois ela promove o questionamento sistémico e a
reconstrugdo do contetdo pratico (DEMO, 2011). A revitalizagdo da estrutura do pomar didatico
bem como a introducdo de mudas de cultivares que podem ser tornar promissoras na regido
Sul do Brasil vao de encontro aos intéresses de produtores da regido, 0s quais buscam
informagtes sobre a aptidao destas cultivares.

O projeto tem como objetivo a revitalizagdo do pomar didatico do Curse Superior de
Tecnologia em Viticultura e Enologia, bem como disponibilizar aos discentes condigdes
adequadas para o processo de desenvolvimento da aprendizagem teérico-pratica. No processo
de revitalizacdo os discentes poderdo exercitar varios cornteados tedricos pertencentes ao

projeto pedagdgico do curso com o acompanhamento do docente responsavel pelo projeto.

(uslificar a proposta em fermos de apoilédncia académico-soctal & de exaquibilicads de

projeto).

Existe a caréncia de manutencao e revitalizagéo do pomar didatico do Curso Superior de
Tecnologia em Viticultura e Enologia, pois foi criado ha 10 anos. A area ja estd implementada
e em atividade, sendo imprescindivel sua manuiencido e expansdo para melhor atender os
académicos. E necessaria a adequagéo da qualidade do processo de aprendizagem tedrico-
pratica dos discentes, 0s quais necessitam de uma boa capacitagéo profissional para atuarem

no mercado de produgdo e manejo do vinhedo, além de todos os processos de transformacao

da uva e de seus derivados. \\ x
\l .
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Choaplioiar as modo preciso @ claro on abjalivos do projelo, @m consonanca com a IR AR

O objetivo geral do projeto é a revitalizagdo e manutengdo do pomar didatico do Curso
Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia.

Os objetivos especificos sdo:
-Realizar atividade praticas vinculadas as teorias ministradas em difererntes disciplinas do
Curso;
-Proporcionar aos alunos do curso atividades que eles possam exercitar os conhecimentos
angariados em sala de aula, e realizar seus esclarecimentos sobre a capacitagéo;
-Implantar cultivares que tenham aptidao promissdra na regido, € que as mesmas sirvam para
estudos futuros;

-Aprimorar os conhecimentos praticos dos discentes sobre as cultivares de Vitis viniferas para

vinhos finos.

(apressnitar a melodologia & ser ulilizade na woougio do projeto, especiiicindo as acden &

¢

BEEI nvolvidas pelos parlicipantes da sduipe)

O presente projeto sera executado entre os meses de agosto de 2018 a fevereiro de
2019 pelos membros descritos neste projeto. As atividades desenvolvidas ao longo do projeto
serdo desempenhadas com a superviséo da coordenagdo, assim como a avaliagdo de todas as
etapas de execugao, participacdo de reunides com o Programa de Ensino e Extenséo (Proex),
definicdo de ac¢bes através de reunibes de planejamento e orientacéo dos alunos. A cargo do
professor coordenador e dos demais membros do projeto ficara o auxilio direto aos alunos, no
desenvolvimento de material didatico, como revisdo de literatura, dos minicursos,
acompanhamento do cumprimento dos objetivos e cronograma.

O projeto sera proposto de praticas de manutengéo e revitalizagdo do pomar de videiras,
tendo como inicio a limpeza completa do terreno e exterminio de invasoras, logo apds, por em
pratica a preparacgdo e andlise do solo. Posteriormente realizar-se-do praticas de revitalizagéo
da area como o preparo do dolo, a drenagem e descompactagédo do solo (preferencialmente
em partes criticas do pomar). Com o preparo do solo, far-se-4 a adubagao do solo adequada

atraves da analise de solo, concluida essa etapa, proceder-se-a a reposigdo dos postes de

R\\ \ )
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sustentagdo da condugdo em espaldeira das videiras, pelo motivo que sdo plantas trepadeiras
e necessitam de sistema de condugdc adequado. Proxima etapa serd a impléntagéo das
mudas advindas de um viveiro certificado, com mudas isentas de doengas e pragas de
cultivares promissoras para a regido. Ap6és o término do plantio, serd realizado o
acompanhamento do desenvolvimento fenoldgico das videiras (Vitis viniferas) de uvas
destinadas a producgédo de vinhos finos. Durante todo o periodo realizar-se 0 monitoramento
fitossanitario, mais precisamente durante o ciclo da cultura, bem como ‘a identificagdo de
pragas e doengas e implementacéo de seus respectivos métodos de controle, periodo este em
que o pomar se encontrara em pleno crescimento vegetativo e de\_/e-se realizar o manejo
adequado do dossel vegetativo, para obtencdo de uma boa produgéo.

Ao término do projeto os alunos aprenderdo sobre as técnicas de colheita e podendo
inclusive realiza-la, destinando a produgédo para a microvinificacdo do curso onde poderdo
acompanhar as etapas de processamento pds-colheita. Em todas as etapas e atividades a
serem realizadas no projeto, sera ministrado um minicurso para 0s alunos do Curso Superior
de Tecnologia em Viticultura e Enologia explicando qual é a melhor forma de ser realizada,

bem como sua finalidade e importancia de tal atividade para.o complexo conjunto da produgéo

e manejo do vinhedo.

Atividades Agosto | Setembro | Outubro | Novembro | Dezembro | Janeiro | Fevereiro
2018 2018 2018 2018 2018 2019 2019
1. Limpeza X
2. Drenagem X
3. Coleta do Solo X
4. Adubagdo X
5. Condugao X X
6. Plantio das mudas X
7. Fases fenolbgicas X X X X X X X
8. Monitoramﬁpto X X % X X X
fitossanitario
9. Manejo vegetativo X X X X X X
10. Colheita X X

Descrigdo das atividades:
Atividade 1: {Islalhar a atividads, com os respaciivos participantas envolvidos)

Limpeza da area: realizar-se-4 uma palestra sobre cobertura vegetal, posteriormente os




Atividade 2: (Detalhar a alividade, com os respactivos paiticipantas sivolvidon)

Drenagem na érea: realizar-se-4 uma palestra sobre drenagem, e posteriormente os
alunos irdo praticar realizando a drenagem das entre és linhas do vinhedo com pas de corte e
enxadas, e os técnicos agricolas responsaveis pela conducdo do maquinaric agricola do
Campus Visconde da Graga, serdo responsaveis pela limpeza e vazdo de uma vala de
conducdo da agua até um corrego que se localiza dentro da mata, perpendicular a Rua
Engenheiro lldefonso Simbes Lopes.

Atividade 3: {l’ﬁl.alalhar a atividade, com os wespeclivos parlicipantes anvolvicdos)

Coleta de solo na area: realizar-se-4 um minicurso sobre a coleta de solo, e
posteriormente os alunos irdo praticar realizando a coleta das amostras de solo em suas
diferentes profundidades para a andlise em um laboratério capacitado, como por exemplo, o da
UFPel-FAEM.

Atividade 4: (Dalaliar o alividade, cou oo respecitivos participanies anvolvidos)

Adubagdo da 4rea: realizar-se-a uma palestra sobre ‘adubacdo de videira,
posteriormente os alunos irdo praticar realizando a adubagéio a lango e ao redor das copas das
videiras, conforme a analise laboratorial (Laudo da atividade 3) e as recomendagdes de
adubacgado para a cultura, em seu estado fenolégico, segundo o manual de adubacgéo e calagem
do Rio Grande do Sul.

Atividade 5: (Detalian a alividads, com os respecitivos participanies envolvidos)

Condugéo na area: realizar-se-a uma palestra sobre a importancia e diferentes métodos
de condugdo das videiras, e posteriormente os alunos irdo praticar realizando a retirada dos
postes caidos e apodrecidos, bem como a retirada dos arames quebrados e enferrujados. E
sua substituicdo por postes e arames novos, para condugdo das videiras na area.

Atividade 6: {[Daialbizn & alividade, com as respactivos parliciparntes envolvidos)

Plantio das mudas na area: realizar-se-4 um minicurso sobre viveiros e poda de
formacgéo das mudas, e posteriormente os alunos irdo praticar realizando o preparo das covas
e o plantio das mudas, bem como colocar o tutor e realizar o amarrio das mudas ao tutor.
Saliente-se que cerca de 70% das plantas nessa area deverdo ser substituidas por novas.

Atividade 7: (Datalhar (:i.E;‘i‘a'i\r"{if,i{-ﬁ(i{;‘, coimn o aspactivos parlicipantas envolvidos)

Avaliacbes fenolbgicas na area: realizar-se-4 uma palestra sobre os estadios fenoldgicos
da videira, segundo a escala de Eichhorn e Lorenz (1997), e posteriormente os alunos irdo
praticar realizando o acompanhamento fenoldgico da videira através desta escala, além do
acompanhamento do desenvolvimento como o comprimento e a largura da videira, bem como
nimero de folhas e a area fotossintética (comprimento e largura).

Atividade 8: {ielalhar o atividads, com us weapoectivos pariicipanies ciivoliidos)

%\\\w\‘ .




Monitoramento fitossanitario das videiras: realizar-se-a um minicurso sobre as pragas e
doencas da videira de maior relevancia na regido, e posteriormente os alunos irdo praticar
identificando e realizando o monitoramento fitossanitario.

Atividade 9: (Dalalhar 4 atividade, oo os raapeclives particinantes snvolvidos)

Manejo vegetativo das videiras: realizar-se-a um minicurso sobre os tratos culturais que
devem ser realizados durante o periodo vegetativo e produtivo, onde os discentes irdo praticar
realizando a poda vegetativa, a condugao, o desponte e o desbaste vegetativo das videiras.

Atividade 10: {Detallar @ afividads, com o5 respscivos paiticipanios snvolvitons)

Colheita da produgdo: realizar-se-4 um minicurso sobre a colheita, onde os discentes

iréo praticar as técnicas e cuidados no periodo de colheita das videiras.

(ntorinar do fonna sucinla a infraestriiura necessana para a implemendacao do projeio).

A area do vinhedo que sera revitalizado tem a sua localizagdo dentro do Campus
Visconde da Graga, a direita da entrada principal do campus, a qual ja é destinada ao curso. A
Coordenagdo de Maquinas e Equipamentos do campus possuem todo e qualquer maquinério
necessario para o preparo do solo. Sendo assim, o cdmpus apresenta toda a infraestrutura

necessaria para a implementacgao do projeto.

O orgamento detalhado e justificado, ndo se aplica, pois o edital de fluxo continuo nio

ha verba destinada. No entanto, os recursos financeiros necessarios para a elaboragio deste

projeto de ensino poderdo ser solicitados através de chamada piblica.

enciever os resullados e impactos asperados coin @ execusan do projato)
Como resultados espera-se que os discentes envolvidos com o projeto possam ampliar
seus conhecimentos, através dos minicursos e praticas, além de obterem uma capacitagéo

profissional de maior qualidade. Fortalecer as bases especificas de conhecimento do curso,

bem como o fomento de cultivares de vinhos finos promissoras para a regido de Pelotas.




( ) Quantltatlva
( ) Qualitativa.

(X) Mista.

'()Entrewstas ””'('”)'”Semih'é'fi'dé AL e
( ) Reunides (X) Questionarios

( ) Observagbes (X) Controle de Frequéncia

(X) Relatérios ( ) Outro(s). Especificar.

{E Saatrever a A realizacio dos procedimesnios Jde avading o),
O projeto terd reunibes semanais para 0 acompanhamento das atividades propostas, as quais
servirdo para esclarecimentos e debates. A avaliagdo dos alunos sera realizada mediante o

controle da frequéncia, a elaboragédo e formacgdo de relatdrios individuais das atividades no

| decorrer do projeto. Apos a entrega dos relatérios, os participantes sergo divididos em grupos,

onde sera realizado um semindrio em que cada grupo sorteara uma atividade realizada no
projeto, € promovera uma dindmica de grupo descrevendo os conhecimentos aprendidos nos
minicursos & nas praticas, os demais grupos ficardo responsaveis por realizar pelo menos trés
questdes sobre o seminario apresentado. O professor avaliara o académico segundo o seu
desempenho prat:co das atividades como profsss:onal

H(X) Mensal - | I ( )“Trimestral

( ) Semestral ( ) Ao final do projeto

o) Coordenador (Y Ministrante

( ) Colaborador ( )} Palestrante

{ ) Participantes (Estudantes/servidores)

(Relacionar as obias ciladas na slaboracan do proedo, seguindo o padrao AR

N’\ v, aa
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ACADEMIA DO VINHO. Brasil - Rio Grande do Sul. 2018. Disponivel em: <
hitp:/fwww.academiadovinho.com.br/ _mod_regiao.php?reg_num=BR01>. Acesso em: 21 abr.
2018.

BRASIL, Lei Complementar n® 155, de 27 de outubro de 2016. Diario Oficial da Unido, 27 out.
2016.

DEMO, P. Educar pela pesquisa. 9. Ed. Campinas: Autores Associados, 2011,

EICHHORN, W. K; LORENZ, D. H. Phonologische Entwicklungsstadien der Rebe.
Nachrichtenblatt des Deutschen Pflanzenschutzdienstes (Braunschweig), n. 29, p. 119-220,
1997.

IBGE. Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica. Levantamento Sistematico da Produgéo
Agricola. 2018. Disponivel em: <https://sidra.ibge.gov.br/home/lspa/brasil>. Acesso em: 20
abr. 2018.

IBRAVIN. Instituto Brasileiro do Vinho. Recorde da safra de 2017, safra da uva devera ficar
dentro da média histérica. 2017. Disponivel em: <hitp://www.ibravin.org.br/Noticia/apos-
recorde-de-2017~safra-da—uva-devera—ficar-dentro-da-media-historica/329>. Acesso em: _\‘O abr.
2018.
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PARECER COLEGIADO/COORDENAGAO/AREA

Maprovado { ) reprovado
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PARECER DIRECAO/DEPARTAMENTO DE ENSINO

(\/f‘aprovado ( ) reprovado

Parecer; 6%@‘64,«:‘,@

E ido: )
mreunido: __ [ | | | Profé Fabfola Mattos Pereira
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