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Ementa: O trabalho cooperativo ou associativo e a constru¢ao e consolidacéo
de politicas publicas. Praticas de agroindustrializacdo familiar rural,
comercializagé@o, acesso a mercados, analise econdmica de empreendimentos
e gestdo na perspectiva do trabalho cooperativo ou associativo. A socializacao
de conhecimentos sobre tecnologias sociais e a minimizagao da penosidade do

trabalho agricola.
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UNIDADE V - Maquinas Agricolas no Contexto Familiar
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