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DISCIPLINA: Cooperação Agrícola 

Vigência: a partir de 2018/1 Período letivo: etapa única 

Carga horária total: 152h Código:  

Ementa: O trabalho cooperativo ou associativo e a construção e consolidação 
de políticas públicas. Práticas de agroindustrialização familiar rural, 
comercialização, acesso a mercados, análise econômica de empreendimentos 
e gestão na perspectiva do trabalho cooperativo ou associativo. A socialização 
de conhecimentos sobre tecnologias sociais e a minimização da penosidade do 
trabalho agrícola.  

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I - Associativismo e Cooperativismo 

1.1 Criação de associação 
1.2 Criação de cooperativas 

 
UNIDADE II - Agroindústria Familiar Rural 

2.1 Boas práticas de produção 
2.2 Instalações, materiais e equipamentos 
2.3 Processamento de produtos de origem vegetal 
2.4 Processamento de produtos de origem animal 
2.5 Legislação 
2.6 Questões ambientais 
2.7 Questões tributarias 

 
UNIDADE III - Formas de Comercialização e Acessos a Mercado 

3.1 Identificação de mercados 
3.2 Formas tradicionais de comercialização 
3.3 certificações, diferenciações e comercialização 
3.3 Formas alternativas de comercialização 

 
UNIDADE IV - Viabilidade Econômica do Empreendimento 

4.1 Estudo de mercado 
4.2 Custo de produção 
4.3 Custo de comercialização 
4.4 Viabilidade econômica 
 

UNIDADE V - Máquinas Agrícolas no Contexto Familiar 
5.1 Tratores, máquinas e implementos agrícolas.  
5.2 Manejo, manutenção e utilização  
5.3  Projetos de mecanização para agricultura familiar/camponesa 
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