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DISCIPLINA: Operações Unitárias na Agroindústria 

Vigência: a partir de 2019/1 Período letivo: 4º semestre 

Carga horária total: 60h Código:  

Ementa: Estudo e definição das operações unitárias dos diversos processos 
agroindustriais. Estudo e identificação de equipamentos referentes à cada 
operação dos processos agroindustriais como uso do calor, do frio, redução 
de tamanho, mistura e modelagem além de separação mecânica. 

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I – Introdução a Operações Unitárias na Agroindústria 
                 1.1 Definição 
                 1.2 Principais operações unitárias realizadas na agroindústria 
 
UNIDADE II – Uso do Calor 
                 2.1 Branqueamento 
                 2.2 Pasteurização 
                 2.3 Esterilização 
                 2.4 Evaporação e destilação 
                 2.5 Extrusão 
                 2.6 Desidratação 
                 2.7 Fritura 
 
UNIDADE III – Uso do Frio 

3.1 Resfriamento 
3.2 Congelamento 
3.3 Liofilização 

 
UNIDADE IV – Redução de Tamanho 

 4.1 Redução de tamanho de alimentos sólidos 
 4.2 Redução de tamanho de alimentos líquidos 

 
UNIDADE V – Mistura e Modelagem 

 5.1 Mistura de sólidos 
 5.2 Mistura de líquidos 
 5.3 Modelagem 

 
UNIDADE VI – Separação Mecânica 

 6.1 Seleção e classificação 
 6.2 Sedimentação 
 6.3 Centrifugação 
 6.4 Filtração 
 6.5 Prensagem 
 6.6 Separação por membranas 
 6.7 Extração 
 6.8 Cristalização 
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