Servigo Publico Federal
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

DISCIPLINA: Andlise Fisico-Quimica de Alimentos

Vigéncia: a partir de 2019/1 Periodo letivo: 3° semestre

Carga horaria total: 60h Caodigo:

Ementa: Descricdo das técnicas de amostragem. Estudo das analises para
avaliacdo quimica dos alimentos. Estudo das analises em agua. Aplicacao das
analises para controle de qualidade de alimentos.

Conteudos

UNIDADE | — Amostragem para Avaliacao Fisico-Quimicas em Alimentos
1.1 Técnicas de amostragem

UNIDADE Il — Andlises para Avaliacdo Fisico-Quimica dos Alimentos
2.1 Determinacao de umidade
2.2 Determinacao de residuo mineral fixo
2.3 Determinacao de carboidratos
2.4 Determinacao de proteinas
2.5 Determinacao de gorduras
2.5 Determinacao de fibra alimentar e dietética
2.6 Determinacdo do conteado de vitaminas hidrossoluveis e
lipossoluveis em alimentos

UNIDADE IIl — Anélises de Agua
3.1 Dureza
3.2 Cloro residual
3.3 Alcalinidade
3.4 Turbidez

UNIDADE IV — Andlises para Avaliacdo e Controle da Qualidade em Alimentos
4.1 Determinacao de pH e acidez
4.2 Determinacéo de teor de solidos sollveis totais
4.3 Determinacdo do grau glucométrico (teor de acucar em
grau BABO)
4.4 Determinacao de acUcares redutores e totais
4.5 Determinacdes de vacuo, espaco livre, peso bruto, peso liquido,
peso drenado em produtos envasados

UNIDADE V — Célculos para Rotulagem de Alimentos
5.1 Informagé&o nutricional necessaria para rotulo de alimentos
5.2 Calculos para avaliar o valor nutritivo dos alimentos
5.3 Calculos para elaboracdo dos rotulos das embalagens de
alimentos

Bibliografia basica




Servico Pablico Federal
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

CECCHI, H.M. Fundamentos Teoéricos e Praticos em Andlise de Alimentos.
2. ed. Campinas: UNICAMP, 2003. 207p.

GOMES, J. C. Analises Fisico-quimicas de Alimentos. 1. ed. Vigosa: Editora
UFV, 2011. 303p

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R.M.V. Manual de Reagentes, Solucbes e
Solventes. 2. ed. Rio de Janeiro: Edgar Blucher, 2001.

Bibliografia complementar

BOBBIO, F. O.; BOBBIO, P. A. Manual de Laboratério de Quimica de
Alimentos. S&o Paulo: Varela, 1995. 129 p. ISBN 8585519134

CAMPOS, F.P.; NUSSIO, C.M.B. NUSSIO, L. G. Métodos de Analises de
Alimentos. Sao Paulo: FEALQ, 2004.

MELZER, E. E. M. Preparo de Solucbes: Reacdes e Interacbes Quimicas. 1.
ed. S&do Paulo: Erica Editora, 2014. 128p

VOGEL, A.l. Andlise Quimica Quantitativa. 5. ed. Rio de Janeiro: Editora
LTC, 1992. 712p.

ZENEBON, O.; PASCUET, N.S.; TIGLEA, P. Métodos Fisico-Quimicos para
Andlise de Alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 2008. 1020p.
Versao eletrbnica



