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DISCIPLINA: Agroindustrializagao

Vigéncia: a partir de 2020/1 Periodo Letivo: 2° ano

Carga horéria Total: 30h Cddigo:

Ementa: Estudos relativos a introducdo a agroindustria, alteracdes, higiene e
conservacao, tanto em alimentos de origem animal quanto vegetal. Abordagem
das técnicas de transformacdo de matérias-primas em produtos agroindustriais
de origem animal e vegetal.

Conteldos:

UNIDADE | — Introduc&o a Agroindustria
1.1 Conceito de ciéncias e tecnologia de alimentos
1.2 Conceito de agroindustria
1.3 Matéria-prima de origem animal e vegetal

UNIDADE Il — Alteracdes em Alimentos de Origem Animal e Vegetal
2.1 Microrganismos
2.2 Enzimas
2.3 Reacdes quimicas ndo enzimaticas
2.4 Insetos e roedores

UNIDADE Il — Higiene na Agroindustria
3.1 Contaminacéao de alimentos
3.2 Higiene
3.3 Sanitizacéo

UNIDADE IV — Conservacéao de Alimentos de Origem Animal e Vegetal
4.1 Principios de conservacéo de alimentos
4.2 Uso do calor
4.3 Uso do frio
4.4 Controle de umidade
4.5 Adicao de soluto
4.6 Fermentacgdes

UNIDADE V — Agroindustrializacéo de Alimentos de Origem Animal
5.1 Derivados carneos
5.2 Derivados lacteos

UNIDADE VI — Agroindustrializagédo de Alimentos de Origem Vegetal
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6.1 Polpas, sucos e néctares
6.2 Geleias e doces em massa
6.3 Conservas

6.4 Desidratados
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